: AGGIUNTE GOLOSE :

« LOWENBRAU (BIONDA) \Q @ * MOZZARELLA SENZA LATTOSIO &'
PICCOLA * MOZZARELLA DI BUFALA DOP
MEDIA * BURRATA
7/ * ALTRI FORMAGGI N\
PICCOLA - PATATINE FRITTE
MEDIA - VERDURE GRIGLIATE
- FRANZISKANER (BIANCA) * PORCINI
PICCOLA
MEDIA ENGLISH MENU
DEL BIRRIFICIO SENESE “26 NERO”
- FEDORA (BIONDA)
* GUADAGNATA (ROSSA)
+ SENZA GLUTINE BEVANDA A SCELTA TRA:
* ANALCOLICO
* BICCHIERE DI RROSECCO
BlB'IE QUANDO NON TI VA DI VENIRE A TROVARCI.. * SPRITZ (APEROL /. CAMPARI/HUGO / LIMONCELLO)
'%ss EFFETTUIAMO PERSONALMENTE CONSEGNE DI CUCINA E PIZZERIA . AGGIUNGERE;N oG “Tia”
NATURALE / GASSATA
A DOMICILIO AL TUO APERITIVO CON, UN'AGGIUNTA DI SOLI
BASTA UNA CHIAMATA! (A PERSONAI 1-12)
* COCA-COLA ALLA SPINA £ —
PICCOLA CONTATTACI AL: STUZZ'CH'N'
MEDIA 0577 45055
« LATTINA FRITTATINA DI PASTA CON SALSA DI DATTERINO (1-14)
COCA / COCA 0 / FANTA / SPRITE
BRUSCHETTE AL POMODORO (1)
- ESTATHE
PESCA / LIMONE GRISSINI DI PIZZA FRITTA CON CRUDO (1)
V'N' E BOll'C'NE FIORI DI ZUCCA FRESCHI FRITTI (1)
VINO DELLA CASA PER QUESTIONE DI SICUREZZA ALIMENTARE HACCP ANT' PASI'
. ROSSO DI MONTALCINO NON SI ACCETTANO PIETANZE FATTE IN CASA E ALIMENTI O BEVANDE
- PINOT GRIGIO VENETO BIANCO PROVENIENTI DALL'ESTERNO BIS DI MONTANARINE (14.7)
CALICE AllERGEN' - ACCIUGHE SOTTO PESTO E STRACCIATELLA
172 LT - SALSA DI POMODORO, BUFALA A CRUDO E BASILICO
VINI ROSSI 1+ CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI
e ] GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT
« ROCCA DELLE MACIE CHIANTI CLASSICO 2 - CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI TAGLIERE VEGETARIANO (1.3.7)
- DIEVOLE CHIANTI CLASSICO 3 - UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA ACCOMPAGNAMENTO DI CIACCINO ARTIGIANALE,
4 - PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE TORTINO DI MELANZANE, CAPRESE, VERDURE GRIGLIATE, PANZANELLA,
5 « ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI BRUSCHETTA AL POMODORO
6 - SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
VERNAC%IGNANO 7 - LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE
: 8 + FRUTTA A GUSCIO E LORO PRODOTTI
| N A TAGLIERE TOSCANO (1.34.7)
Y & " Nocr v srsse woc b aCDMA PTHCCHI A ACCOMPAGNAMENTO DI CIACCINO ARTIGIANALE, SALUMI TOSCANI MIST,
9 - SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
10 - SENAPE £ PRODOTTI A BASE DI SENAPE ACCIUGHE SOTTO PESTO, PANZANELLA, PECORINO, CROSTINI MISTI
11 - SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SESAMO
BOLLICINE 12 - SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10MG/KG
C«‘ « PROSECCO VALDOBBIADENE DOC m 13 - LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI GRAN FRITTO (1-14)
CALICE 14 - MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI PASTA CRESCIUTA, OLIVE ASCOLANE, PATATINE FRITTE, MIX FRITTO
BOTTIGLIA . N (PER 2 PERSONE)

% COSTO DEL SERVIZIO E DEL COPERTO )&



SU RICHIESTA
POSSIAMO PREPARARE ALCUNI PIATTI

SENZA GLUTINE

SEGNALACI LE TUE ESIGENZE PRIMA DELL'ORDINE

SAPORI DI CASA

TAGLIATELLE CON SALSA DI DATTERINO E STRACCIATELLA (1.3.7)

SPAGHETTI TRAFILATI AL BRONZO ALLA PESCATORA (1.2.4.14)
COTOLETTA CON PATATINE FRITTE (1.3.7)

CARPACCIO DI CARNE SALADA
CARNE SALADA DOP DEL TRENTINO, MISTICANZA, GRANA

BURGERS

CON PANINO AL CARBONE VEGETALE
ACCOMPAGNATI DA PATATINE FRITTE E SALSE

CHICKEN BURGER (1.3.7.11)
SVIZZERA DI POLLO, POMODORO, INSALATA, SALSA CAESAR

SMASH BURGER (1)
SVIZZERA DI SCOTTONA TOSCANA DOP, PANCETTA, CIPOLLA CARAMELLATA,
SPOLVERATA DI PECORINO, POMODORO, INSALATA

POLPO BURGER (1.7.8)
PANINO AL CARBONE VEGETALE, POLPO CONDITO,
STRACCIATELLA, AVOCADO, INSALATA, GRANELLA DI PISTACCHIO

CON ACCOMPAGNAMENTO DI CIACCINO ARTIGIANALE

MEDITERRANEA (1.3.4)
INSALATA MISTA, TONNO SOTT'OLIO, POMODORO,
UOVO SODO, CETRIOLO, OLIVE, SEMI DI GIRASOLE

CHICKEN SALAD (1)
INSALATA MISTA, POLLO, POMODORO, OLIVE, SALSA CAESAR, SEMI DI GIRASOLE

POLPOSALAD (1)
INSALATA MISTA, POLPO CONDITO, POMODORO, AYOCADO PATATE LESSE, OLIVE

LE NOSTRE PIZZE SONO CONDITE CON
POMODORO SAN MARZANO E INGREDIENTI E
USIAMO FARINE MACINATE A PIETRA
| NOSTRI IMPASTI PARTICOLARI:
+ CARBONE VEGETALE

* MULTICEREALE E SEMI
* SENZA GLUTINE

PlZZt

MARINARA SECONDO MARCO (14.7)
POMODORO, ACCIUGHE CANTABRICHE,
PACCHETELLE GIALLE, ORIGANO DEL MONTE SARO, OLIO ALL'AGLIO

YULCANO (1.7)
POMODORO, ‘NDUJA, BURRATA,
MELANZANE FRITTE, CIPOLLA, ORIGANO DEL MONTE SARO

NAPOLI A MODO MIO (14.7)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, ACCIUGHE CANTABRICHE,
CAPPERI DI SALINA, ORIGANO DEL MONTE SARO

CAPPERO IN FOGLIA (14.7)
POMODORO, ACCIUGHE CANTABRICHE, FOGLIE DI CAPPERO SOTT'OLIO,
BOCCONCINI DI BUFALA A CRUDO, ORIGANO DEL MONTE SARO

PlZZt BIANCHE

MAYA (1.7.12)
BUFALA, SALAMINO PICCANTE, CIPOLLA, GORGONZOLA, OLIVE

DELICATO (1.7)
BUFALA, FIORI DI ZUCCA, BRESAOLA, RICOTTA FRESCA

POSITANO (14.7)
BUFALA, ACCIUGHE CANTABRICHE,
FIORI DI ZUCCA, PACCHETELLE GIALLE, RICOTTA FRESCA

VEGANO (1)
CIACCINO OLIO E SALE, MISTO VERDURE SALTATE,
CHAMPIGNON, PACHINO, PACCHETELLE GIALLE, OLIO EVO

CAPRESE (1.7)
CIACCINO OLIO E SALE, BUFALA A CRUDO,
POMODORO A FETIE, PESTO, BASILICO, OLIO EVO

O SOLE MIO (1.7)
CIACCINO OLIO E SALE, BUFALA A CRUDO,
PACCHETELLE GIALLE, ORIGANO DEL MONTE SARO, BASILICO, OLIO EVO

PIZZA O CIACCINO A FANTASIA DI MARCO

CLASSICHE DI MARCO

MARGHERITA (1.7)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, BASILICO, OLIO EVO

WURSTEL (1-14)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, WURSTEL

DIAVOLA (1.7.12)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, SALAMINO PICCANTE

BARROCCIAIA (1.7.12)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, SALSICCIA E CIPOLLA

TONNO E CIPOLLA (14.7)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, TONNO E CIPOLLA

3 POMODORI (1.7)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE,
PACCHETELLE ROSSE E GIALLE, BASILICO, OLIO EVO

BUFALA (1.7)
POMODORO, MOZZ. DI BUFALA, BASILICO, OLIO EVO

4 FORMAGGI (1.7)

MOZZ. FIOR DI LATTE, GORGONZOLA, SCAMORZA AFFUMICATA, GRANA

4 STAGIONI (1.7)

POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, CHAMPIGNON, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI

ANEMA E CORE (1.7)
POMODORO, MOZZ. DI BUFALA A CRUDO,
PACHINO, BASILICO, OLIO EVO

PARMIGIANA (1.7)
POMODORO, MOZZ. DI BUFALA, MELANZANE FRITTE,
PACHINO, GRANA GRATTUGIATO, BASILICO

BOSCAIOLA (1.7.12)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, SALSICCIA, PORCINI

SABROSA (1.7)
POMODORO, RUCOLA, PROSCIUTTO CRUDO, BURRATA

* GOLOSO (1.7.12)
MOZZ. FIOR DI LATTE, SALAME PICCANTE, GORGONZOLA
+ SEMPLICE (1.7)
POMODORO, MOZZ. FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, RICOTTA
« CALZONE LOCO DI MARCO



